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Szkolenie: Serwis napojów mieszanych i alkoholi. Skrót. Barman Blender. 

Zapraszamy na profesjonalne szkolenie stacjonarne, które przygotowuje do 

samodzielnej pracy na stanowisku Barmana Blendera. Program łączy naukę o 

alkoholach z praktycznymi technikami miksologii klasycznej i autorskiej, kładąc nacisk 

na nowoczesne trendy rynkowe oraz standardy obsługi gości.  

Informacje organizacyjne 

• Terminy i zapisy: Aktualny harmonogram oraz możliwość zapisu znajdziesz 

bezpośrednio w Bazie Usług Rozwojowych pod tym linkiem: Karta Usługi w BUR. 

https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl/wyszukiwarka/dostawca-

uslug/podglad?id=169502 

• Miejsce zajęć: ul. Sielska 34, 11-041 Olsztyn.  

• Liczba godzin: 32 godziny dydaktyczne (1 godz. = 45 min).  

• Cena: 5 000,00 PLN brutto (156,25 PLN/h).  

Grupa docelowa (Dla kogo?) 

Szkolenie jest skierowane do osób chcących rozwijać umiejętności w zawodzie, w 

szczególności do: 

• Osób chcących rozpocząć karierę jako barman lub barista.  

• Pracowników branży HoReCa, pragnących poszerzyć swoje kwalifikacje.  

• Studentów i osób poszukujących pracy w sektorze usług gastronomicznych.  

• Właścicieli barów i restauracji oraz pasjonatów sztuki barmańskiej.  

• Nie wymagamy wcześniejszego doświadczenia – program jest dostosowany 

również do osób początkujących.  

Co zyskasz? (Efekty uczenia się) 
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Uczestnik po zakończeniu kursu nabędzie wiedzę i umiejętności w zakresie: 

• Towaroznawstwa: Rozpoznawanie typów alkoholi mocnych, win oraz dodatków 

barmańskich.  

• Technik miksologii: Przygotowywanie drinków metodami build, stir, shake, 

muddle oraz blend.  

• Serwisu i receptur: Znajomość klasyfikacji IBA (m.in. Mojito, Margarita, Pina 

Colada) oraz przygotowywanie napojów bezalkoholowych i przekąsek barowych.  

• Obsługi gościa: Psychologia sprzedaży sugerowanej, zasady gościnności, etyka 

pracy oraz odpowiedzialna sprzedaż alkoholu.  

Program i Walidacja 

Usługa opiera się na standardach Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji (ZRK 12636) i 

kończy się formalnym potwierdzeniem kompetencji:  

• Proces walidacji: Obejmuje test teoretyczny oraz obserwację w warunkach 

symulowanych (egzamin praktyczny).  

• Walidacja: Przeprowadzana przez niezależny podmiot zewnętrzny (Centrum 

Szkolenia Barmanów Jerzy Czapla).  

• Certyfikacja: Uzyskanie kwalifikacji włączonych do Zintegrowanego Systemu 

Kwalifikacji.  

Kadra ekspercka 

• Trener prowadzący: Jerzy Czapla – legenda polskiej branży barmańskiej, 

"Barman Dziesięciolecia", Mistrz Polski Barmanów i ekspert w dziedzinie 

miksologii molekularnej oraz technologii zero-waste.  



 

Fundacja Perspektywa   
ul. Leyka 7   
10-690 Olsztyn 
Tel. 784 661 377  
kontakt@perspektywa.olsztyn.pl 

• Walidator: Podmiot zewnętrzny – zapewniający rzetelną i niezależną ocenę 

nabytych kompetencji.  

Informacje dodatkowe 

• Materiały: Każdy uczestnik otrzymuje skrypt z zajęć w formacie PDF (esencja 

wiedzy i wybrane przepisy).  

• Infrastruktura: Sala szkoleniowa dostosowana do zajęć praktycznych, 

wyposażona w profesjonalny sprzęt barmański, klimatyzację oraz Wi-Fi.  

• Przerwy: W każdy dzień szkoleniowy wliczone są dwie przerwy 15-minutowe oraz 

jedna 30-minutowa.  

 

Kontakt i zapisy 

Masz pytania dotyczące szkolenia lub procesu rekrutacji? Skontaktuj się z naszym 

koordynatorem: 

Małgorzata Chmielewska Pracownik Fundacji z wieloletnim doświadczeniem w 

organizacji i realizacji projektów szkoleniowych.  

• Telefon: 784 661 377  

• E-mail: kontakt@perspektywa.olsztyn.pl  

• Adres biura: ul. Leyka 7, 10-690 Olsztyn 

 


