Szkolenie: Barman-Barista z egzaminem

Zapraszamy na profesjonalne szkolenie stacjonarne, ktérego celem jest przygotowanie
uczestnikow do samodzielnej pracy na stanowisku Barmana/Baristy oraz uzyskanie
formalnych kwalifikacji. Kurs tgczy rozwdj praktycznych umiejetnosci z nauka
nowoczesnych trendéw i standardéw obstugi, odpowiadajac na aktualne oczekiwania

rynku gastronomicznego.
Informacje organizacyjne

o Terminy i zapisy: Aktualny harmonogram oraz mozliwos¢ zapisu znajdziesz
bezposrednio w Bazie Ustug Rozwojowych pod tym linkiem: Karta Ustugi w BUR.
https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl/wyszukiwarka/dostawca-

uslug/podglad?id=169502
¢ Miejsce zajeé: Lokal przy ul. Leyka 7, 10-690 Olsztyn.
e Liczba godzin: 24 godziny dydaktyczne (1 godz. = 45 min).
e Cena: 4 320,00 PLN brutto (180,00 PLN/h).
Grupa docelowa (Dla kogo?)
Szkolenie jest skierowane do osdb powyzej 18 roku zycia, w szczegdlnosci do:
e 0Osbéb chcacych rozpoczac kariere w gastronomii jako barman lub barista.
e Pracownikéw branzy HoReCa, pragnacych poszerzy¢ swoje kwalifikacje.
e Studentdow i oséb poszukujgcych pracy w sektorze ustug gastronomicznych.

o Witascicieli kawiarni, baréw i restauracji oraz pasjonatéw kawy i sztuki

barmanskiej.

o Nie wymagamy wczesniejszego doswiadczenia — program jest dostosowany
rowniez do 0sob poczatkujacych.
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Co zyskasz? (Efekty uczenia si¢)
Uczestnik po zakonczeniu kursu nabedzie wiedze i umiejetnosci w zakresie:

o Profesjonalnej obstugi: Zasady savoir-vivre, techniki szybkiego kontaktu z

klientem oraz profesjonalne przyjmowanie zamowien.

o Sztuki baristycznej: R6zne metody parzenia kawy, znajomos$é gatunkow i jakosci

ziaren oraz dobor kawy do preferencji klienta.

¢ Technik barmanskich: Przygotowywanie ré6znego rodzaju napojéw, dobdr

sktadnikéw oraz stosowanie profesjonalnych technik miksologii.

o Organizacji pracy: Kontrola zapasoéw, wspotpraca zespotowa oraz umiejetnosé

szybkiego reagowania i podzielnosci uwagi.
Program i Walidacja

Ustuga konczy sie formalnym potwierdzeniem nabytych kompetencji, uznawanym w

branzy gastronomiczne;j:

¢ Proces walidacji: Obejmuje test teoretyczny przeprowadzony przez niezaleznego

walidatora.
e Czas trwania walidacji: 60 minut na zakonczenie szkolenia.
o Certyfikacja: Proces prowadzony przez ICVC Certyfikacja Sp. z o.0..
Kadra ekspercka

+ Trener prowadzacy: Bianka Pietrzyk — doswiadczona trenerka specjalizujgca sie
w miksologii i baristyce, wspotpracujgca z prestizowymi hotelami i akademiami

kulinarnymi.

e Walidator: Podmiot zewnetrzny — zapewniajacy niezalezng weryfikacje

umiejetnosci i wiedzy uczestnikow.
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Informacje dodatkowe

o Materiaty: Kazdy uczestnik otrzymuje materiaty dydaktyczne w formie

prezentacji.

¢ Infrastruktura: Sala gastronomiczna wyposazona w profesjonalne ekspresy

kolbowe, mtynki oraz petne wyposazenie barmanskie i akcesoria baristyczne.

e Przerwy: W kazdy dzien szkoleniowy wliczone sg dwie przerwy: 15-minutowa

oraz 30-minutowa.

Kontakt i zapisy

Masz pytania dotyczgce szkolenia lub procesu rekrutacji? Skontaktuj sie z naszym

koordynatorem:

Matgorzata Chmielewska Pracownik Fundacji z wieloletnim doswiadczeniem w

organizacji i realizacji projektéw szkoleniowych.
e Telefon: 784 661 377
¢ E-mail: kontakt@perspektywa.olsztyn.pl

e Adres biura: ul. Leyka 7, 10-690 Olsztyn
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